
A R M O N I C O 

épure · lumière · mémoire 

E A U   V I V E 

Crus, carpaccios et plateaux de la mer 

Grand Plateau 

Petit Plateau 

Huître Gillardeau 
concombre, citron vert 

Crevette rouge de Mazara 
mangue 

Gambas de la Haute-Adriatique 
melon 

Langoustine de Sicile 
papaye 

Saint-Jacques de l’Adriatique 
citron vert 

Saumon d’Écosse, Beluga 
sashimi, caviar, oignon rouge de Tropea 

Thon akami 
sashimi, plancton marin 

Hamachi ikejime 
carpaccio, œufs de saumon sauvage 



A R M O N I C O 

épure · lumière · mémoire 

E S S E N C E 

Entrées 

Bouillon de langoustines de Sicile 
pistache 

 
 

Araignée de mer de la Haute-Adriatique 
agrumes 

 
 

Saumon d’Écosse 
caviar Beluga, beurre d’Échiré, oignon rouge de Tropea 

 
 

Poulpe de Méditerranée 
accents d’Asie, edamame, fruits exotiques 

 
 

Carpaccio de Black Angus 
cèpes crus, Bagoss 
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M O U V E M E N T 

Pâtes 

Chitarrine 
homard 

 
 

Spaghettone 
petits encornets de l’Adriatique 

 
 

Taglioline vertes 
ragù de bœuf Chianina au couteau 

 
 

Mezze maniche 
trois tomates 

 
 

Agnolotti 
stracciatella de bufflonne, tomate, orange, amande 



A R M O N I C O 

épure · lumière · mémoire 

I N T E N S I T É 

Plats 

Pavé de bar de ligne 
tellines, pousses d’épinards 

 
 

Saku de thon akami 
pistache, soja, ratatouille 

 
 

Friture noble de la lagune 
polenta de maïs 

 
 

Filet de Black Angus du Nebraska 
pommes de terre nouvelles, haricots verts de Sant’Erasmo 

 
 

Viandes en fraîcheur 
cerf, wagyu, veau et cèpes 



A R M O N I C O 
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É M U L S I O N S 

Sorbets et pré-desserts 

Myrtille 
framboise, Storica Bianca 

 

Mangue 
fruit de la passion, Tanqueray 

 

Citron vert 
menthe, champagne Ruinart 
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M É M O I R E 

Desserts 

Tiramisù 
Trévise 

 
 

Tarte Tatin 
pomme, crème anglaise, glace à la cannelle 

 
 

Mille-feuille 
fraise, chantilly 

 
 

Fruits exotiques 
citron vert, menthe 
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D É G U S T A T I O N 

Parcours de dégustation 

Mer 

Saumon d’Écosse 
caviar Beluga, beurre d’Échiré, oignon rouge de Tropea 

Spaghettone 
petits encornets de l’Adriatique 

Pavé de bar de ligne 
tellines, pousses d’épinards 

Citron vert 
menthe, champagne Ruinart 

Tarte Tatin 
pomme, crème anglaise, glace à la cannelle 
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D É G U S T A T I O N 

Parcours de dégustation 

Terre 

Carpaccio de Black Angus 
cèpes crus, Bagoss 

Mezze maniche 
trois tomates 

Viandes en fraîcheur 
cerf, wagyu, veau et cèpes 

Myrtille 
framboise, Storica Bianca 

Tiramisù 
Trévise 


